Data :

                 ………………………………….
Nazwa Wykonawcy :     …….……………………………



     ………………………………….
Siedziba Wykonawcy :  ………………………………….
Formularz   cenowy  
Przedstawia zestawienie cenowe dla oferowanego przedmiotu zamówienia:
	  lp.

	Nazwa artykułu
	Jedn.
miary
	Ilość
	VAT
	Cena jedn.
netto
	Cena jedn.
brutto
	Wartość
netto
	Wartość
brutto

	1. 
	filet z piersi kurczaka
	Kg
	225
	
	
	
	
	

	2. 
	porcje rosołowe/porcja z kurczaka
	kg
	532
	
	
	
	
	

	3. 
	wątroba indycza
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4. 
	żołądki indycze
	kg
	38
	
	
	
	
	

	5. 
	udo z kurczaka (udziec)
	kg
	453
	
	
	
	
	

	6. 
	Kura na rosół/ kurczak cały
	kg
	3
	
	
	
	
	

	7. 
	Noga z kurczaka
	kg
	5
	
	
	
	
	

	8. 
	Podudzie z kurczaka (pałeczka )
	kg
	296
	
	
	
	
	

	9. 
	skrzydło z kurczaka
	kg
	53
	
	
	
	
	

	10. 
	Mięso gulaszowe z indyka I gat.
	kg
	65
	
	
	
	
	

	11. 
	indyk w galarecie
produkt przetworzony  mięsa drobiowego z żelatyną wieprzową, parzony, w osłonce niejadalnej.
składniki: mięso z podudzi indyka gotowane, żelatyna wieprzowa, sól, warzywa suszone, przyprawy.
produkt może zawierać soję, gluten, jaja, mleko, gorczycę.

	kg
	216
	
	
	
	
	

	12. 
	pasztet domowy z indyka
pasztet drobiowy drobno rozdrobniony, pieczony.
składniki: mom z indyka, mom z kurczaka, skóry drobiowe, wątroba drobiowa, skrobia, sól, przyprawy.
produkt może zawierać mleko, gorczycę.
	kg
	90
	
	
	
	
	

	13. 
	Szynka z pasieki
wyrób drobiowy, parzony, grubo rozdrobniony, bezglutenowy w osłonce niejadalnej.
Składniki :filet z kurczaka, sól, cukier, przyprawy
	Kg
	207
	
	
	
	
	

	14. 
	RAZEM:
	
	
	


Wyliczoną wartość zamówienia z pozycji RAZEM  należy przenieść do formularza ofertowego.

----------------------------------------------------------------------------------------------
czytelne podpisy osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy                                                     
